
Pour la saison estivale, Amorino propose trois nouveaux sorbets Vegan
tout aussi rafraîchissants que succulents ! 

Un voyage au sein de contrées exotiques,
un coktail italien incontournable
ou un coup de boost vitaminé : 

Il suffit de choisir le plaisir glacé qui ravira vos papilles cet Eté…

Les recettes proposées sont artisanales. 
Les glaces et sorbets sont élaborés sans colorant ni arôme artificiels et sans gluten.

Amorino sélectionne strictement ses ingrédients : de bons œufs Bio issus de 
poules élevées en plein air et du lait frais fermier. 

Amorino crée des parfums Bio certifiés par ECOCERT depuis 2011. 
Les sorbets sont vegan et « plein fruits ». 

Ils contiennent 45 à 60 % de fruits (sauf les fruits dits acides
qui sont présents à 20 %).

Prix publics conseillés 
Pot ou cornet Enfant – 2,80 €
Pot ou cornet Petit – 3,80 €

Pot ou cornet Classique – 4,80 €
Pot ou cornet Grand – 5,80 €

Coppa Géant – 7,80 €
Coppa Grandissimo – 9,90 €

Bac à emporter (550 ml) – à partir de 12,80 €
Bac en livraison – à partir de 14 €

Macaron à la glace – 1,80 €

Pour les gourmands, Amorino propose le Choco-Cône.
Ces trois nouveaux parfums sont disponibles dans l’ensemble
des boutiques Amorino de début juillet à fin septembre 2021.

Livraison possible via Deliveroo, Uber Eats et Just Eat 
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GOURMANDISE
et  DÉLICE ASSURÉS  ! 

Les Sorbets de l’Eté : 

Composition :
Ananas, Yuzu, Cardamome.

Le conseil de Paolo Benassi : 
À associer avec les sorbets Mangue Alphonso d’Inde, 

Fraise Camarosa ou la glace Noix de Coco du Sri Lanka.

Composition :
Jus d’orange Bio, Jus de pamplemousse rose Bio, 

Jus de carotte Bio, gingembre Bio.  

Le conseil de Paolo Benassi : 
À associer avec le sorbet Chocolat Bio ou Cassis Bio.

Composition :
Jus d’orange Bio, Prosecco 3,5% (Alcool : 0,5%),

Apérol 0,2% (Alcool : 0,2%).

Le conseil de Paolo Benassi :
À associer avec le sorbet Ananas Yuzu Epicé

ou le Citron Bio Femminello.

ANANAS YUZU EPICÉ
VEGAN & EXOTIQUE

Le goûter, c’est un billet sans escale
pour un voyage gustatif ! 

Ce sorbet gourmand,
à la fraîcheur explosive et exotique, se compose 
d’ananas, de notes puissantes de yuzu japonais,

le tout relevé d’une pointe de cardamome.

SPRITZ 
LÉGER & RAFFRAÎCHISSANT

Il ne reste plus qu’à fermer les yeux
pour se retrouver en Italie !

On se laisse transporter au cœur des douces soirées
d’été avec les notes pétillantes de ce cocktail relevé 

d’une pointe d’amertume.

AGRUMES CAROTTE
GINGEMBRE BIO

VITAMINÉ

Et si on ajoutait un peu de vitamines aux journées estivales ?

Ce sorbet gorgé de soleil propose un mélange étonnant 
de carotte, d’orange, de pamplemousse et de gingembre. 

Une association agréable et pleine de vitalité.


