
Les recettes proposées sont artisanales. 
Les glaces et sorbets sont élaborés sans colorant ni arôme artificiels et sans gluten.

Amorino sélectionne strictement ses ingrédients : de bons œufs Bio issus de 
poules élevées en plein air et du lait frais fermier.

Amorino crée des parfums Bio certifiés par ECOCERT depuis 2011.
Les sorbets sont vegan et « plein fruits ».

Ils contiennent 45 à 60% de fruits (sauf les fruits dits acides qui sont présents à 20%).

Prix publics conseillés
Pot ou cornet Petit avec Macaron à la Glace - 5,80 € 

Pot ou cornet Classique avec Macaron à la glace - 6,80 € 
Pot ou cornet Grand avec Macaron à la glace - 8,00 €

Pot à partager avec Macaron à la glace - 11,80 €
Pour les gourmands, Amorino propose le Choco-Cône.

#Voyage #Traditionitalienne #Savoirfaire #20ans 
#Sorbetvitaminé #Glace #Authenticite #Transparence #Goût #Esthetisme

#Gourmandise #Springback 

Amorino dévoile ses 3 nouveaux parfums de printemps 
pour lancer la saison des glaces !

De Milan à New York en passant par Paris, le célèbre Gelato traditionnel italien 
façonné en forme de fleur, a la même saveur aux quatre coins du monde.
Amorino a toujours émerveillé petits et grands en proposant des recettes 

d’exception sans arômes ni colorants artificiels. La maison élabore ses recettes 
artisanales à partir de produits rigoureusement sélectionnés, de bons œufs Bio 

issus de poules élevées en plein air et de lait frais fermier.

A l’occasion du retour du printemps, des longues promenades au grand air et des 
rendez-vous en terrasse entre amis, ou avec un bon roman,

Amorino dévoile ses 3 nouveaux parfums pour favoriser des moments
de partage et de convivialité toujours gourmands : 

Envie d’un dessert traditionnel Italien ? 
D’une escale en Espagne ? 

D’une gourmandise gorgée de soleil ? 

Au programme, un cocktail de 3 saveurs en fonction de ses envies, à découvrir dans 
l’ensemble des boutiques Amorino d’avril à juin 2022. 
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Gelato Malaga
VOYAGER EN ESPAGNE 

Rien qu’une bouchée pour se retrouver au bord de la 
Costa del Sol, à flâner dans le port de Malaga, sur ses 
plages dorées ou à admirer les plus belles œuvres de 

Pablo Picasso ! 

Gelato onctueux et boisé, avec ses raisins sultanine de 
Malaga et son rhum traditionnel Martiniquais, comment 

résister à cette recette de caractère ?

Les conseils du Gelato artiste :
“Pour une association traditionnelle, adoptez 

le combo caramel et vanille, pour une 
association plus exotique, partez plutôt sur 

un sorbet mangue et passion”.

Gelato
Mascarpone Figue

RETROUVER LA TRADITION 
 

Ce Gelato onctueux élaboré à partir d’un des plus célèbres 
fromages italiens, est un aller-simple au pied des lacs, 
collines et montagnes de la Lombardie, berceau de la 

Commedia dell’arte.
La légende raconte qu’un gouverneur Espagnol, à la 
découverte du fromage italien s’est écrié “MAS QUE 

BUENO !”, ce qui aurait donné son nom au Mascarpone. 

Un Gelato dans lequel on retrouve toute la gourmandise 
des figues caramélisées en morceaux.

Les conseils du Gelato artiste : 
“L’alliance de cette saveur avec une crêpe ou 
une gaufre procurera encore plus de plaisir !” 

Chiffres clés Amorino
Créé par deux amis d’enfance, Cristiano Sereni et Paolo Benassi

Plus de 80 boutiques en France 
200 boutiques dans le monde 

Présence dans 16 pays

Ces trois nouveaux parfums sont disponibles dans l’ensemble des boutiques Amorino 
d’avril à fin juin 2022.

Livraison possible via Deliveroo, Uber Eats et Just Eat 

AmorinoGelato amorinogelato

www.amorino.com | #Amorinogelato

Sorbet
Agrumes Verveine Citronnée

PRENDRE UN SHOOT DE VITAMINES ! 

Les jours plus longs, la végétation renaissante, les rayons du 
soleil qui réchauffent les joues…tous les prétextes sont bons 

pour sortir et retrouver sa vitalité après l’hiver...  

Ce sorbet vegan, velouté et équilibré, allie parfaitement les 
agrumes corsés tels que le citron, la mandarine et la douceur 

de la verveine et bergamote. 

Les conseils du Gelato artiste : 
“Ce sorbet est idéal pour le changement 

d’heure, associé à la mangue ou en sorbet 
drink, il stimule les papilles, pour plus de 

douceur, je recommande le sorbet chocolat” 

Macaron
Agrumes Verveine Citronnée

UN ÉCRIN DE FRAÎCHEUR 

L’emblématique et délicieux macaron Amorino,
assemblé à la main, s’habille aux couleurs printanières :
sa coque bicolore verte et rose révèle en son cœur un 

sorbet agrumes verveine citronnée,
parfait pour sublimer chaque fleur glacée.


