TIRAMISU: QUAND LE DESSERT LIE PLUS EMBLEMATIQUE
DTTALIL SE REINVENTLE DANS UN PAREFFUM DIE GELATO
INCOMPARABLLE

On raconte qu'd la fin du XVIéme siécle, la véritable recette du firamisu a été inventée en Toscane en raison de
la visite du grand-duc de cette région. Ce dernier a tellement aimé ce dessert qu'il I'a partagé dans toutes les
régions d'ltalie et aujourd'hui, Amorino propose son adaptation en un gelato artisanal pendant toute la
saison hivernale.

Avec une texture onctueuse et des inserts moelleux et gourmands, retrouvons le godt des traditions, avec
les notes de café, de chocolat et de mascarpone proposés par ce gelato de caractére.

Trés riche en godt, ce parfum saura toucher les plus fins connaisseurs et amateurs de la culture italienne et de sa
gastronomie !

Cette édition limitée sera disponible du 1er Octobre 2022 auv 31 Mars 2023.

LES NOUVEAUNX MACARONS DE L'TITVER
CES PETITES CHOSES QUI RENDENT LES MOMENTS MAGIQULS

Pour rendre hommage au parfum gelato de I'hiver, Amorino I'a aussi décliné en un macaron a la glace !

(e macaron Tiramisu offre un doux mélange entre le crémeux de la glace tiramisd
et le croustillant incomparable du biscuit ... une expérience 100% firamisd !

Une nouveauté différente, le macaron noisette, croquant et onctueux accompagné de
ses éclats de noisettes remet en lumiére I'un des plus authentique parfum gelato italien.

Les deux macarons seront disponibles du 1er Octobre 2022 av 31 Mars 2023.




