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AMORINO CÉLÈBRE LE PRINTEMPS

AVEC SA TOUTE NOUVELLE COLLECTION DE TROIS CRÉATIONS.

2 GELATO ULTRA GOURMANDS ET 1 SORBET RAFRAÎCHISSANT

Inspirées par l’arrivée des beaux jours, les saveurs uniques de Nougat, Chocolat Blanc & Myrtille  
ainsi que le sorbet Orange & Cannelle Bio seront à déguster, en terrasse,  

sous les premiers rayons de soleil tant attendus.

Ces nouveaux parfums de gelato Amorino sont élaborés avec soin et comprennent des ingrédients de 
qualité, sans arômes ni colorants artificiels. L’art de savourer le Printemps à l’italienne avec Amorino…

3 500 000
macarons glacés réalisés  
à la main chaque année

boutiques dans le monde  
et 12 cornets vendus  

par minute

+250

17pays
Une présence  

dans 

36 
parfums de glaces & sorbets sans 

colorant, ni arôme artificiel réalisés 
à partir d’ingrédients sélectionnés 

minutieusement notamment des œufs 
bio et du lait frais fermier.

CHIFFRES CLÉS
Amorino en quelques chiffres c’est :

CES TROIS NOUVEAUX PARFUMS SERONT DISPONIBLES DANS L’ENSEMBLE 
DES BOUTIQUES AMORINO DU MOIS D’AVRIL AU MOIS DE JUILLET 2024.

 
Livraison possible via les plateformes de livraison rapide (Deliveroo, Uber Eats).

LE SORBET ORANGE  
& CANNELLE BIO

Amorino propose une association 
originale de parfums avec la fraîcheur 
de l’orange complexifiée par des notes 
de cannelle et d’intenses notes boisées.  
Cet accord, idéal pour le retour des 
beaux jours, met à l’honneur la fraîcheur 
de l’agrume bio sous les premiers 
rayons de soleil.

Idées de déclinaisons : En sorbet Drink 
Orange & Cannelle et Citron…

Un gelato gourmand pensé pour 
retrouver les saveurs du nougat 
traditionnel avec la délicatesse  
d’une pâte de nougat authentique  
et crémeuse, quelques notes subtiles 
d’agrumes, le tout supplémenté 
de brisures de nougat. Une recette 
développée en Italie, spécifiquement 
pour Amorino !

Idées de déclinaisons : Affogato 
Nougat, ou encore en Brioche…

LE GELATO NOUGAT

LE GELATO CHOCOLAT  
BLANC/MYRTILLE

La gourmandise et la douceur du 
chocolat blanc réhaussées par l’acidulé 
pétillant de la myrtille, réalisent un 
mariage parfait pour ce gelato fruité  
et savoureux. À la dégustation,  
les saveurs fruitées de la myrtille 
viennent parfaire toute la délicatesse  
et la rondeur du chocolat blanc.

Idées de déclinaisons : Dans une coupe 
gourmande avec par exemple un coulis 
de pistache, ou encore accompagné 
d’une gaufre…


